 «Как засолить перец, какой перец выбрать для этого».

Аннотация:

Когда заканчиваются праздники и начинаются будни, замечаешь: чего-то в жизни не хватает. Изменить ситуацию можно с помощью перца любого вида и сорта. Нужно только знать его секреты – как посеять, пикировать перец, ухаживать за ним. 
Текст:

Горечь и остроту перца чили дополняет сладость паприки. Такая двойственность растения соответствует двойственности мира, где день и ночь дополняют друг друга. Одновременно она выделяет перец из ряда остальных овощей, у которых нет острых собратьев, которые могли бы создать разнообразие стола. Готовя перец, хозяйка становится богиней, поддерживающей равновесие мира. Лучший способ дольше радовать своих близких – соление.
Не нужно получать второе высшее образование, чтобы узнать, как засолить перец. Вот один из рецептов. Промыть 1 кг перца. Надрезав кончики, уложить слоями в банки, чередуя со смесью приправ (3-4 ч.л.). Для смеси берут зелень сельдерея, чеснок, сухую смесь. Банки залить теплым рассолом, закрыть и хранить в прохладном месте. Для приготовления рассола в 1 л кипящей воды нужно насыпать 60–70 г соли и подержать на огне 10–15 минут.
Особый вкус будет у перца, выращенного своими руками. Для этого необходимо учитывать все нюансы процесса выращивания, знать, в частности, как пикировать перец. Когда на росточке появятся два листочка, можно приступать. Росточек берут руками вместе с комком земли, пересаживают в горшочек. Сверху присыпают землей, уплотняют и поливают. Кончик корешка прищипывать не следует. Пикировка перца требует бережного отношения и внимательности. Как говорится, корень учения горек, да плод его сладок.

Если разобраться, как выращивать горький перец в домашних условиях, можно создать сильную защитную ауру своему дому. Это было известно еще в древности. У ацтеков богиней горького перца была Чантико, которая поддерживала огонь домашнего очага и огонь вулканов. В глаза бросаются крайности: укрощенный огонь очага (как посеянный перец), одновременно – прекрасный и разрушающий огонь вулканов (перца как острая приправы). Вот как можно вырастить перец чили дома.

После пикировки, дождавшись роста семи листочков на рассаде, ее пересаживают в постоянные горшки. Каждый день поливают. При пересадке добавляют в качестве подкормки удобрение в гранулах. Часто на растении в процессе его роста удаляют несколько цветков, чтобы плоды стали крупнее.
Но для хорошего урожая необходимо также знать, как правильно сеять перец. К посеву лучше приступать в конце зимы или в начале весны. Предварительно семена нужно прорастить. Сеют на глубину не более 1 см в деревянные ящики. Земля должна быть плодородной, а ее влажность поддерживают опрыскиванием. Через неделю – две при поддержке температуры +20-25 градусов семена прорастут. Любой перец любит тепло и делится им с человеком.

Это взаимодействие отражено в мифах. Алхимики верили: совершив работу в черном, белом и красном, человек преображается, становится лучше и сильнее. Видно соответствие с нашими любимыми приправами – черным, белым и красным перцем.

Ярослав

