Морозильные лари Liebherr

[bookmark: _GoBack]Кроме вертикальных шкафов для заморозки Liebherr в промышленных целях широко используются морозильники горизонтального типа. Морозильные лари Liebherr предназначены для длительного хранения продуктов при температурах от -10 до -240C. Некоторые модели предполагают более низкий верхний предел, достигающий -450C! Они предопределены уже не для продуктов питания, а, например, проведения испытаний прочности некоторых строительных материалов, в медицинских учреждениях – обеспечивают надёжную сохранность плазмы, других биоматериалов.
Основное отличие морозильных ларей друг от друга – это материал изготовления, форма, способ открытия верхней крышки. Выделяют лари: с глухой, прямой стеклянной или с гнутой стеклянной крышкой. Первый вид весьма практичен с точки зрения экономичности эксплуатации благодаря лучшим термоизолирующим свойствам. Предназначаются такие лари для хранения всего спектра продуктовой заморозки. Есть модели, как с поднимающимися крышками, так и с раздвижными. Морозильники со стеклянной крышкой используются для хранения и одновременной демонстрации замороженных продуктов. Например, при реализации овощных смесей, мороженого в красочной, яркой упаковке. Гнутое стекло обеспечивает наглядность и простой доступ к товарам. Привлекательный внешний вид стимулирует к совершению покупки.
Выбрать морозильный ларь Liebherr нужного объёма и дизайна не составляет труда, так как производитель при разработке модельного ряда учёл все возможные пожелания.
