1. Ротационная печь David Forni Avangarde 1860 G

Итальянские ротационные печи David Forni предназначены для выпечки промышленных партий хлебобулочных и кондитерских изделий. Они давно занимают ведущие позиции на европейском рынке промышленного оборудования для выпечки и дают неизменно высокие результаты производства широкого ассортимента подового и формового хлеба из различных сортов пшеницы и ржи. 
Конструкция ротационных печей гарантирует достижение полного пропекания и равномерной окраски выпечки.
Еще одной важной особенностью конструкции печей от этого производителя является возможность их мобильной сборки и разборки. Это делает их незаменимыми для производства с ограниченными рабочими площадями. Тестовые заготовки легко загружаются в пекарную камеру с помощью специальной тележки. При этом температура внутри камеры снижается лишь минимально. А современная технология управления нагревом камеры и эффективная система теплоизоляции обеспечивает высокую экономичность ротационных печей David Forni. 

Технические характеристики модели:

· Энергоноситель: природный газ

· Габариты (см): 220х140х189

· Вес (кг): 920

· Количество противней (шт): 16-18

· Площадь выкладки (м2): 9

· Производственная мощность (кг/ч): 100

· Тепловая мощность (кВт): 40

2. Жарочный шкаф Altezoro HL-3-9DW
Этот промышленный трехсекционный жарочный шкаф служит как для изготовления хлебобулочных изделий, так и для приготовления из полуфабрикатов мясных, рыбных и овощных блюд, эффективно совмещая в себе пекарские и кулинарные свойства. Такое оборудование никогда не будет лишним на хлебопромышленных предприятиях, а также на больших пунктах общественного питания. 
Корпус жарочного шкафа Altezoro HL-3-9DW полностью выполнен из нержавеющей стали. Его ножки легко регулируются по высоте, обеспечивая полную устойчивость оборудования и отсутствие вибрации. 
Каждая секция шкафа обеспечена тремя противнями размерами 600х400 мм, изготовленными из сверхпрочного термоустойчивого черного металла. Мощность верхних и нижних нагревательных ТЭНов в секциях печи имеет раздельную регулировку. При этом шкаф обладает встроенным терморегулятором для автоматической защиты оборудования от перегрева свыше 300 градусов.  
Камеры секций имеют встроенную систему пароувлажнения и вентиляции. 
Все это позволяет обеспечить изделиям, приготовленным в таком жарочном шкафу, отличные вкусовые качества в соединении с аппетитным внешним видом.

Технические характеристики модели:

· Габаритные размеры, см – 170х103х192

· Потребляемая мощность, кВт – 27

· Напряжение, В – 380

· Количество секций, шт. – 3

· Количество противней, шт. - 9 
3. Посудомоечная машина Krupps 1100DB

Мощные промышленные посудомоечные машины фирмы Krupps – эффективное решение для автоматической мойки больших партий посуды.  Они незаменимы в крупных предприятиях общественного питания (вместимостью от 100 человек и выше), быстро окупая высокие затраты ручного труда рабочих-посудомоек. 
Посудомоечная машина Krupps 1100DB обеспечивает полностью автоматизированный цикл мойки столовых приборов, стаканов, чашек, подносов, глубоких и мелких тарелок с циркулирующей системой мытья и ополаскивания. Выполненная из высококачественной нержавеющей стали, такая машина полностью соответствует установленным нормам гигиены и экологии.  
Нагрев воды производится с применением экранированных элементов. Машина содержит защитный термостат и встроенную сливную помпу. Площадь расположенной в верхней части машины корзины для тарелок составляет 50х50х13 сантиметров

Характеристики модели:

· Производительность: 3000 стаканов в час, или 600-700 тарелок в час, 
· Высота стакана/тарелки: 410мм, 
· Размер кассеты: 500*500*130
· Тип загрузки: Купольная загрузка 
· Цикл мойки: 2 мин
· Номинальное напряжение переменного тока, В - 220;
· Габаритные размеры: 690*760*1880
· Мощность: 6,12 кВт. 

4. Планетарный миксер Fimar IP/30F

Этот напольный планетарный миксер незаменим в перечне необходимого оборудования среднемасштабного кафе или кондитерского цеха. Fimar (Фимар) IP/30F – классический образец популярного итальянского бренда. Он идеально приспособлен для взбивания любых видов теста (от хлеба и пиццы до круассанов и безе) и, конечно же, с его помощью можно отлично приготовить майонез или любой другой вид соусов, сливки, овощное пюре и т.д.
Нержавеющая сталь и алюминий являются основными материалами, из которых изготовлены рабочие части этого миксера. Благодаря им прибор надежен и долговечен, прост в работе и обслуживании. 
Все составляющие механизма планетарного миксера IP/30F легко разбираются и собираются. Предохранительный микровыключатель миксера расположен на крышке дежи. Двигатель данной модели обладает защитой от перегрузок. В комплект планетарного миксера входят спираль, венчик и лопатка для разных видов производства.  

Технические характеристики модели:

· Объем дежи, л: 30 (диаметр 370х350мм)

· Количество скоростей: 3 
· Скорость, об/мин:   95/175/320 
· Мощность, кВт: 0,75 
· Габариты, см: 65х58х105 
· Масса, кг: 195

5. Конвекционная печь Tecnoeka KF 1010 UD-PA

Изделия итальянского производителя Tecnoeka являют собой универсальное сочетание высокой функциональности, надежности, оригинального дизайна и демократичной стоимости. Это относится и к конвекционным печам. 

Производством конвекционных кондитерских печей компания занимается уже более 30 лет, за это время она завоевала лидерство в данном сегменте рынка. Печи Tecnoeka предназначены для использования в пекарнях, кондитерских и булочных предприятиях, ресторанах и отделах гастрономии.

Печь KF 1010 UD-РА изготовлена из нержавеющей стали. Она оснащена тремя моторами с реверсом, системой пароувлажнения. Возможна остановка вентилятора или работа его в половину мощности. Управление – электромеханическое, возможность выбора одной из 99 программ.

В печь можно ставить противни размером 60 на 40 см или гастроемкости GN 1/1. 

Предусмотрено три стандартных режима приготовления: пар, конвекция и смешанный (конвекция+пар).
Технические характеристики модели:

· Вместимость уровней, шт - 12

· Расстояние между уровнями, см - 8

· Напряжение, В - 380

· Мощность, кВт - 16

· Таймер, мин - 0-120

· Температура, С - 50-270

· Размеры, см - 97х85х125

· Вес, кг – 155
