Пища, не содержащая вредных для организма веществ, является мечтой многих людей. Некоторые люди отдают предпочтение здоровой пище из-за больного желудка. Для некоторых она является хорошим помощником в поддержании великолепной фигуры. А кто-то просто получает наслаждение от ее вкуса. 

Мясо, овощи, рыба, птица – все это и многое другое будет гораздо более полезным и вкусным, если приготовление ингредиентов осуществляется на пару. В этом случае в пище сохраняется полный комплекс витаминов, присутствующий в ней изначально, а также отсутствуют столь вредные канцерогены, поскольку приготовление осуществляется без использования растительного масла.

Польза для человеческого организма, приносимая пищей на пару – это не миф, а неоспоримый, научно доказанный факт. Каждый человек, который отказался от жареных блюд и стал готовить на пару, смог убедиться в этом лично, ощутив в своем здоровье положительные перемены. 

Пища, приготовленная на пару, популярна уже более полувека. Однако, лишь совсем недавно появилась специальная кухонная техника, делающая приготовление на пару легким и приятным. Данная техника называется – мультиварка.

Мультиварка внешне напоминает большую кастрюлю, внутри которой присутствует электроника. Принцип ее действия крайне прост, а процесс приготовления осуществляется всего лишь в несколько шагов и не требует постоянного контроля. Включив мультиварку, вы можете спокойно уйти, зная, что ни овощи, ни мясо, ни рыба, ни какой-либо иной продукт не испортятся в процессе приготовления, так как за все отвечает современная электроника.

Если вы хотите получать удовольствие и пользу от употребляемых блюд, если вы хотите купить надежную, универсальную мультиварку – мы рады будем предложить вашему вниманию модель Vitesse VS-529, которая на сегодняшний день пользуется большой популярностью. Данное кулинарное чудо, было создано французскими специалистами и большинство людей, остановившие на нем свой выбор, остались довольны результатами.

Мультиварка Vitesse VS-529 обладает большим количеством преимуществ, о каждом из которых мы расскажем более подробно.

Объем. В комплекте с мультиваркой поставляется специальная емкость, выполненная из термостойкого материала. Ее объем составляет 5 литров, что позволяет за один раз приготовить достаточное количество еды.

Материал корпуса. Корпус выполнен из пластика, что делает технику более легкой. Вы сможете поставить ее там, где вам захочется – даже на стеклянной полке.

Автоматические рецепты. В мультиварке Vitesse VS-529 присутствует 12 программ для автоматического приготовления разнообразных блюд. Вне зависимости от того, что нравится членам семьи, каждый из них будет доволен возможностями нового приобретения. В частности, Vitesse VS-529:

· варит каши из всевозможных круп;

· тушит мясо и овощи;

· готовит изумительный плов;

· выпекает;

· делает йогурты.

Электронное управление. Продуманная система управления позволит задать необходимое время приготовления блюда.

Приготовление на пару. Очень простое и происходит в несколько этапов: набиваете воды, кладете продукты, закрываете крышку и устанавливаете время. Все остальное техника сделает за вас.

Поддержка тепла. На протяжении нескольких часов мультиварка Vitesse VS-529 будет поддерживать приготовленное блюдо теплым, чтобы вы смогли его в любой момент подать на стол.

Комплектация. Присутствующие в комплекте кухонные принадлежности сделают работу с мультиваркой более простой и удобной.

Vitesse VS-529 – ваш персональный шеф-повар по приготовлению здоровой и вкусной пищи!
