Система кондиционирования в кафе – магнит для привлечения клиентов
Кондиционирование кафе жизненно необходимо для привлечения плотного потока посетителей. Эта функция первостепенна для поддержания высокого уровня гигиены, качественного хранения продуктов и высокого статуса заведения. 
Доводилось ли вам долго идти под изнуряющим летним солнцем по плавящемуся от жары асфальту и забрести, наконец, в кафе? Там буквально упасть на стул в надежде,  хоть немного остыть, съев мороженого или выпив бокал чего-нибудь холодного? Известно ли вам чувство счастья, если в кафе даже и нет ничего особенного – никаких сверхъестественных напитков и блюд, зато есть кондиционер! Если такая ситуация вам знакома, то даже не обязательно и рассказывать о важности кондиционирования в летнее время. Вы и сами понимаете, что можете в несколько раз увеличить количество завсегдатаев, а выручка будет просто огромной.  
Но, вот, кондиционирование помещений в умеренном климате, или в зимнее время не столь очевидно.  Между тем, наличие данной системы крайне важно и необходимо:
· кондиционеры обеспечат располагающую атмосферу и чистый воздух в зале, избавив посетителей от запахов сигаретного дыма и кухни;
· создадут нужный микроклимат в помещениях, где хранятся продукты; 
· охладят используемое оборудование, защитив его от перегрева;
· выведут из помещений избыток влаги.
Доказано, что в кондиционируемых помещениях, люди меньше подвержены аллергическим заболеваниям. Установив качественную систему кондиционирования, вы на порядок повысите престиж своего заведения, сумеете обеспечить себя и своих сотрудников комфортным рабочим местом, а клиентов первоклассным отдыхом. Именно к вам потянутся пары, в надежде провести романтическую встречу, коллеги, желающие организовать деловой ужин, и друзья, жаждущие веселой вечеринки.




