Source

Cast iron teapots were created in ancient China. They were then adopted and further developed on by the Japanese into practical as well as decorative handicraft items. They symbolize the everlasting strength and unity of the world.   Through special chemical treatments, impurities are removed from the cast iron during the production process. A coating of misty black enamel is then applied to help prevent the development of rust. As water is boiled, trace amounts of iron in the water from the teapot provides an iron supplement that contributes to human health. (♦Small pots should only be used to serve tea. They should not be used to boil water directly).
Instruction for use:
1. Before using, boil a pot of water and pout it out to prepare the pot for
use.
2. After each use, make sure that the entire pot is clean and dry to
prevent the development of rust. We recommend that tea should
not be kept in the pot overnight.
3. In the unlikely event of rust, the pot can still be used. After
cleaning the rusted area with a soft brush, boil used tea bags or tea
leaves .The tannic acid from the tea will naturally react with the
iron, producing a black seal, covering the rusted area.     This will also
prevent the reoccurrence of rust.   The rust from the pot is non-toxic,
so it will be safe to use.
4. Store in a cool, dry place.     It can also be put on display to evoke
moods of ancient China.
Перевод

ЧУГУННЫЙ ЗАВАРНОЙ ЧАЙНИК
Инструкция по эксплуатации
Чугунные заварные чайники были изобретены в древнем Китае.

Способ изготовления затем переняли японцы (как, впрочем, и многое другое),  развили его дальше и на свет появились чайники, как предметы кустарного производства разного функционального назначения: для повседневного пользования и художественно-декоративные. 

У японцев они символизируют вечную  силу и единство мира.

Традиция использования чугуна для производства заварных чайников сохранилась до наших дней. Чугун подвергается специальной химической обработке в процессе производства, во время которой из него удаляются все примеси и загрязнения. 

Затем изделия покрываются черной матовой эмалью, чтобы предохранить их от появления ржавчины. 

Поскольку в чайник наливается кипяток, он способствует выведению и обогащению воды ионами железа, который очень полезен человеческому организму. 

Маленькие чайники используются только для  сервировки чая. В них нельзя кипятить воду.

Инструкция по эксплуатации:

Перед использованием прокипятите воду в чайнике и вылейте ее, чтобы подготовить чайник к дальнейшему использованию.

После каждого использования, чайник необходимо вымыть и вытереть насухо, чтобы предотвратить  возникновение ржавчины. 

Мы не рекомендуем держать чай в чайнике круглосуточно.

В случае появления ржавчины, хотя это маловероятно, не отчаивайтесь - чайник будет еще долго служить Вам. 

Удалите ржавчину мягкой щеткой, прокипятите в чайнике воду с использованными пакетиками от чая или чайными листьями. Дубильная кислота из чая входит в естественную реакцию с железом, в результате которой образуется черная пленка, которая покроет поржавевший  участок.

Образовавшаяся пленка будет препятствовать повторному появлению ржавчины.

Ржавчина, если она образовалась, не является токсичной, так что можете пользоваться чайником, не опасаясь.

Храните чайники в прохладном, сухом месте.

Чайник может быть использован и в качестве декоративного предмета, который будет напоминать вам о причудах древнего Китая.

