Кладовая здоровья и составляющая успеха
      К сожалению, холодное время года, несмотря на обилие праздников, частенько омрачается усталостью и прочими неприятностями, связанными с нехваткой витаминов. В то время, когда организмы всех членов семьи нуждаются в огромном количестве питательных веществ, как назло, нет никаких сил тащиться на рынок, да еще и заведомо зная, что купленная там растительная продукция – это далеко не то, что нужно. А ведь овощи и фрукты должны быть на наших столах круглый год. Содержащиеся в них клетчатка и витамины – это самая настоящая кладовая нашего здоровья.
Наилучший и проверенный временем выход из этой ситуации – употребление готовых замороженных овощей и фруктов. Еще не так давно многим они было в новинку, теперь же такие продукты входят в «арсенал» большинства хозяек, являются украшением стола почти в каждом доме, доставляя большую радость любой семье. Кто не знаком с тоской по ушедшему лету, по тем прекрасным временам, когда можно было просто и с таким удовольствием съесть зеленый хрустящий огурчик, дольку сладкого перца, сочное яблоко или спелую клубнику?  Желание продлить лето обязательно должно удовлетворяться.  Ведь рекомендуемая годовая норма потребления фруктов на одного человека составляет 110-130 кг.
          Мы предлагаем вам продукцию, которая является истинной находкой для тех, кто занят делом и при этом не устает заботиться о культуре питания своей семьи, желая, чтобы все близкие – от самых маленьких до пожилых – получали самое качественное питание.

         Знакомьтесь, это «***» -- украинская компания, которая, являясь лидером и первооткрывателем на рынке нашего государства, успешно обеспечивает всех высококачественными замороженными овощами и фруктами, как по отдельности, так и в смесях. В ассортименте – более 25 видов продукции на самый разный вкус, среди которых уникальные гарниры и даже овощные рагу с мясом, рисом, рыбой и грибами.
        Наверное, нет необходимости напоминать, что заморозка – это лучший способ заготовки растительной продукции на зиму, позволяющий сохранить максимум полезных веществ.

       «***» использует метод так называемой шоковой (то есть очень быстрой) заморозки. В чем он заключается? Если совсем просто, это помещение из комнатной температуры сразу в 35-градусный мороз. В итоге овощи и фрукты замораживаются меньше, чем за секунду и к тому же кристаллы льда формируются намного меньших размеров и практически одновременно в клетке и межклеточных перегородках. Благодаря этому, молекулярная структура продуктов остается почти без изменений, а это значит, сохраняется и весь состав витаминов, микроэлементов, минеральных солей и других полезных веществ, без которых организму просто не выжить.  

Стоит подчеркнуть, что отсутствие какой бы то ни было термической и химической обработки (за исключением по определению безвредной бланшировки овощей для некоторых смесей) делает быстрое замораживание самым экологически чистым способом, никак не влияющим на биохимию продукта. 
        За счет скорости замораживания сокращается и периоды активности бактериологической среды. Бактерии разных типов имеют разные (в том числе и ниже 0 °С) температурные зоны жизнедеятельности. При медленной заморозке в продукте появляются и остаются следы жизнедеятельности каждого из этих типов бактерий. При шоковой заморозке они не успевают развиться. 
       Шоковая заморозка предотвращает высыхание, а значит, ароматические и питательные вещества не успевают выйти из продукта, то есть пищевая ценность и вкусовые качества остаются неизменными.
       Стоит отметить, что быстрозамороженные продукты лучше сохраняют свои качества при длительном хранении, чем свежие.
       Перевозится продукция «***» специальными машинами-холодильниками, что обеспечивает их сохранность.  Хранить замороженные овощи, фрукты и смеси можно до полутора лет при температуре около 18 градусов.
   Подведем итог. Привлекательность быстрозамороженных продуктов заключается в следующем: 
       1) продукт практически не отличается от свежего, сохраняет все исходные, натуральные свойства; 
       2) он почти полностью свободен от несъедобных включений, он, по сути, «безотходен» (упаковка, конечно не в счет); 
       3) продукт расфасован, дозирован, порционирован, что удобно для любого потребителя; 
        4) он не требует особого внимания при хранении и всегда готов к употреблению; на приготовление вкусных блюд из продукции «***» требуются считанные минуты, и это огромный плюс для постоянно занятых современных хозяек.

      Стоит отметить, что использование вкусной продукции «***» -- это приобщение к мировой культуре питания. Быстрозамороженные продукты, полуфабрикаты и готовые блюда пользуются популярностью во всем мире.    Их потребление в таких странах как Великобритания, Дания, Финляндия, Франция, Германия, Швеция, Швейцария, США и Япония составляет от 40 до 100 кг в год на человека. Причем ежегодно их производство в этих странах увеличивается на 5 - 7 %.
       В мировой практике ассортимент продуктов консервируемых быстрым замораживанием, чрезвычайно широк. Причем каждая страна производит, прежде всего, продукты специфичные для данного района, климата, традиций. Именно поэтому для украинского потребителя наиболее предпочтительной является именно продукция «****».

       Компания использует только высококачественные грунтовые  овощи и фрукты, которые, как известно, намного полезнее тепличных. Все они растут на плодородных украинских землях и перед обработкой обязательно проверяются на содержание нитратов и пестицидов. И это не единственный вид контроля. Тщательная проверка качества ведется на всех этапах производства: при приемке товара, во время чистки и порезки, после заморозки, а также непосредственно перед фасовкой.

       Ни один сомнительный фрукт не может попасть в упаковку «***»! И что особенно приятно – в каждом пакетике полезных продуктов на 50 г. больше, чем в пакетиках конкурентов. Да и цена доступнее. Таким образом, приобретая замороженные овощи, фрукты и смеси от «***», вы имеете дело с идеальным качеством по идеальным  ценам.
       Таким образом, в красочных пакетах от «***» (на многих имеются рецепты вкусных блюд) каждый может получить практически готовый завтрак, обед или ужин  из свежих овощей и фруктов. Использование замороженных овощей (и их готовых смесей) позволяет быстро и без особых хлопот приготовить вкусные, богатые витаминами, низкокалорийные блюда в любое время года. Рецептура приготовления, и, соответственно, состав смесей,  предполагает соответствие традициям отечественной национальной кухни. Чтобы разные овощи готовились с одинаковой скоростью, некоторые из них, прежде, чем смешать с остальными, тщательно бланшируют, соблюдая современные технологии. Подчеркнем – овощи, фрукты и смеси не надо размораживать перед тем, как готовить. А если вы хотите побаловать семью свежими фруктами в первозданном виде, достаточно вытащить пакет из морозильной камеры и недолго подержать на обычной полке холодильника. Продукция «****» годится для приготовления в любых условиях и с использованием любой домашней техники: газовой или электрической плиты, микроволновой печи, жарочного шкафа.
         Поскольку продукция «****» не содержит никаких пищевых добавок, консервантов и прочих ненужных веществ, она идеально подходит для беременных женщин, а также для питания детей любого возраста, в том числе, – и для самых маленьких. Ведь известно, что одним из важных прикормов, является введение овощных супов, когда малышам исполняется 7-8 месяцев. Если это происходит в зимние месяцы, лучше использовать замороженные продукты, чем тепличные овощи, напичканные удобрениями – и это подтвердит любой педиатр. Конкуренцию замороженным овощам и фруктам в холодные месяцы могут составить только баночки с готовыми и проверенными на качество пюре, но они несравнимо дороже.
        Овощи очень важны, конечно, не только для малышей. Они обязательно в большом количестве поступать в организм школьника, поскольку учеба требует больших энергетических затрат, которые надо правильно восполнять – а без витаминной продукции в зимнее время это просто немыслимо. А если ваш ребенок вошел в нелегкий подростковый возраст, когда организм перестраивается и развивается, выберите для него любимые овощи и фрукты от «****», и вы избежите многих проблем.
        Особенно нуждаются в овощах и фруктах пожилые люди, а также те, кто недавно тяжело переболел и нуждается в восстановлении организма. Впрочем, витамины нужны всем, а значит, все нуждаются и в продукции компании «****». И в заключение – добрый призыв от нашей компании: «Вы заботитесь о себе и своей семье, хотите, чтобы на вашем столе круглый год были овощи и фрукты и обращаете пристальное внимание на качество еды, а также на количество витаминов в ней? Тогда выбирайте продукцию «****» -- с ней вы будете сыты и здоровы. Вы сэкономите массу времени и сил, и приготовление полноценных и питательных завтраков, обедов и ужинов превратится для вас сплошное удовольствие.

Помните, приобретая нашу продукцию, вы заряжаетесь энергией. С «****» вы будете сытыми и довольными при любой погоде.
        Свежезамороженный перец для салатов, баклажаны, цветная капуста, молодой картофель, зелёный горошек, спаржевая фасоль, клубника, черная смородина, персик, малина, слива и различные смеси с нетерпением ждут, когда вы их разморозите! Наслаждайтесь вместе с нами! Приятного аппетита от «****»!».
      Примечание: интересующую вас информацию вы всегда можете прочесть в Интернете, заглянув на страницу по адресу: www.***.com.ua. 
