Наиболее удобное и распространенное приспособление для жарки и готовки – это сковорода. И наверняка у каждой хозяйки есть своя, самая любимая сковородка. Если же нет, то она о таковой точно мечтает. Потому что без качественной сковороды на кухне, по сути, и делать нечего. Сковорода пригодится даже тем, кто на нюх не переносит жареного, и это подтвердят все апологеты здорового образа жизни. 

Надо заметить, сковорода имеет очень длинную историю. Без этой посуды не мыслили своей жизни даже наши далекие предки. Первоначально сковороды были глиняными, а позже их стали делать из алюминия, чугуна или нержавеющей стали. Нынешние производители предлагают огромный ассортимент сковород, отличающихся и по размерам, и по цене, и по качеству. Сковороды продаются и целыми наборами, и по одной. Так что у каждой хозяйки есть возможность подыскать себе такую сковороду, которая ей необходима. Возможно, им пригодятся несколько наших рекомендаций.

Будет гораздо лучше, если выбранная вами сковорода будет тяжелой. Ее вес должен превышать хотя бы полкилограмма. Дело в том, что более легкие сковороды быстрее деформируются при нагревании, да и антипригарное покрытие у них ненадежное, а без него для современных хозяек и сковорода – не сковорода.  Прекрасно, если у сковороды будут толстыми дно и стенки, тогда она прослужит намного дольше. Взгляните на ручки. Они должны быть прочными и надежно крепиться к самой сковороде.
И еще один совет: каждой печке – своя сковорода. Приобретая приспособление для жарки, обратите внимание на то, чтобы сковорода подходила к вашей плите. Если для газовой плиты сойдет любая сковорода, то, например, конфорки электрических или индукционных печек имеют свои особенности, которые при покупке сковороды неплохо было бы учесть.

Перед покупкой сковороды вспомните, какое блюдо предпочитает ваша семья. Не исключено, что специалисты предложат вам сковороду, на которой любимое кушанье приготовить легче всего. А еще лучше приобретите набор сковородок. Как говорится, на все случаи жизни! 
Бокалы – это символ изыска, почести и достатка. Истинные гурманы знают: каждый напиток предполагает свои бокалы, и только в них, словно по волшебству, он принесет истинное наслаждение. И наоборот, шампанское, скажем, в пивном бокале наверняка утратит для ценителей этого напитка половину своей свежести и игристости.

Как говорится, правильно подобранный бокал подчеркивает превосходный вкус и вина, и хозяев дома. Поэтому к выбору бокалов необходимо отнестись со всей ответственностью и, по мере сил, пополнять свой набор посуды этими изысканными творениями мастеров. Надо заметить, важно также и то, по какому случаю вы используете те или иные бокалы. Ведь бокалы для семейного ужина – это, согласитесь, совсем не то, что бокалы для романтического вечера, а уж тем более, свадебного торжества. Свадебные бокалы для жениха и невесты – это особый вид бокалов, которые часто бывают самими настоящими произведениями искусства.
Очень важно выбирать правильные бокалы тем, кто специализируется на проведении всяческих дегустаций.  Ведь от бокала во многом зависит мнение экспертов.
Надо сказать, дело здесь не только в психологии восприятия. В зависимости от того, в бокале какой формы находится тот или иной напиток, он попадет на разные вкусовые рецепторы языка и неба. А значит, весь букет вкуса раскроется только, если используется «правильный» бокал.

Лучше, если все имеющиеся у вас бокалы будут выдержаны в одном стиле. Это очень несложно сделать. Достаточно приобрести коллекцию бокалов от одного производителя. Впрочем, если вы человек творческий, можно просмотреть разные предложения производителей бокалов, и создать на их основе свой, неповторимый, набор бокалов, который к тому же подчеркнет вашу индивидуальность. Хочется отметить, что сам процесс выбора и покупки красивых бокалов всегда повышает настроение. Поэтому не стоит отказывать себе в таком удовольствии. Наслаждайтесь жизнью и любимыми напитками из великолепных бокалов, которые к тому же всегда можно как-нибудь очень оригинально украсить.


Фондюшницы – это превосходное приспособление для всех гурманов и эстетов. С каждым днем фондюшницы становятся все более популярными благодаря приемлемой цене, хорошему качеству и превосходному вкусу блюда «фондю». Если сказать совсем простыми словами, фондюшница – это эдакий волшебный котелок, в котором готовят и подают на стол фантастические лакомства. В переводе с французского «фондю» означает «расплавленный» и относится оно национальным швейцарским блюдам, а «фондюшница» по-французски называется «какелон» (caquelon).  Впрочем, не удивительно, что фондю полюбилось славянам, и фондюшницы в наших домах постепенно становятся необходимым предметом на кухне. Беседы вокруг фондюшницы по степени доставленного удовольствия можно сравнить с любимыми многими из нас посиделками возле костра.
Ныне фондюшницы, представленные на рынке, просто поражают своим разнообразием, но, прежде, чем их покупать, стоит определиться, какое именно «фондю» вы будете готовить. Ведь, по сути, на каждое фондю – своя фондюшница, хотя имеется и достаточное количество универсальных вариантов. Горшочек этот устанавливается на ножках, чтобы под фондюшницей поместилась горелка или же – в других вариантах фондюшниц – маленькая свечка.
Не стоит пренебрегать аксессуарами, которые полагаются к каждой фондюшнице. Это всяческие тарелочки, соусники и вилочки. Они обычно идут в наборе и выполнены в одном стиле с фондюшницей.

И не надо думать, что приготовление фондю – это нечто очень мудреное. Приобретите подходящую фондюшницу, и вы сможете устраивать «фондюшные посиделки» хоть каждый день. Ведь даже опыт веков показал, что ничто не объединяет людей лучше, чем еда из одного котелка, а вернее, фондюшницы. Много людей вокруг фондюшницы не поместится, но самых близких вы точно соберете. Не стоит заставлять стол возле фондюшницы дорогими приборами. Все должно быть очень просто, желательно, в природных тонах, и с большим вкусом. 
Кстати, если вы еще не знаете, что подарить друзьям или близким, купите им фондюшницу, и будете всегда желанным гостем. 
