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ПРЯНИЧНЫЙ ПОЛУФАБРИКАТ
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ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ПРОЦЕСС
Сырцовый способ:
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Заварной способ:


Нагревают до 70-75 ˚С
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Формование

	Рецептура (г)


	М	- 1000


	�	-300


	   Н 2 О    -200


	Патока  -100


Мед      -100


	ЯА	-   100


�	-100


	Х р	-8


	Пряности	- 4


	Выход 		-2000


Вес испеченных 	-1000 блинчиков








Характеристика теста


Разновидная форма


Большое содержание � пряностей, меда


� с малым содержанием клейковины


Изделия длительное время не черствеют





�+   Н 2 О    : мед + патока











�+   мед + патока + Н 2 О    











Охлаждают  до  25-27˚С    











Раскатывание в пласт до толщины 8-10 мм


Укладывание на кондитерские листы





10-12 vby








