«Родной» текстец:

Переваги заморожених напівфабрикатів:

1. Ми закупили найпередовіше обладнання, високотехнологічне та сучасне , що дозволяє нам контролювати якість продукції

2. Ми вирощуємо та збираємо самі:

• Ягоди, що йдуть в начинку налисників і вареників

• Овочі для вареників

• Пшеницю, яка використовується для виготовлення всієї продукції

• М'ясо власного тваринницького комплексу

3. Якість 

Продукти тваринництва (м'ясо, печінка, сир) – проходять багатократний контроль:

заготівельниками, лабораторією, що приймає сировину, технологами, які пускають сировину в роботу.

Ще один контроль – це контроль готового продукту.
«Отрерайченный» текстище:

Три джерела якості заморожених напівфабрикатів:

1. Ми не шкодуємо коштів на сучасне автоматизоване обладнання, що не дає жодних відхилень від високих технологічних стандартів.
2. Ми не закупаємо сировину будь-де, а все вирощуємо самі:
· соковиті ягоди для начинки налисників та вареників;
· наливані сонцем овочі, що надають вареникам щирого домашнього смаку;

· сортову пшеницю, з якої виходить лише відмінне тісто;
· племінних тварин із власних ферм, що дають м’яке та ніжне м’ясо вищої категорії.

3. Наші заготівельники, лаборанти, технологи суворо пильнують  за якістю м’яса, печінки та сиру. Причому кваліфікований  контроль триває на всіх етапах виробництва, а найдбайливішій перевірці підлягає готовий продукт, ідеальна форма та склад  якого є для нас справою Честі.    
