[bookmark: _GoBack]Почему стоит выбирать именно коптильню горячего копчения, а не другой разновидности? Прежде всего, потому что только с помощью коптильни горячего копчения мясо и рыба приобретают румянец, особый аромат и сочность, при всём этом удовольствии купить Вы её сможете по выгодной цене у нас на сайте. В отличие от холодного метода термической обработки, от которого мясо становится очень жёстким, а также, в отличие от электрической коптильни, где от порошковой краски, которая покрывает электрокоптильню, продукты впитывают в себя вредные для человека вещества. Если Вы живёте в Москве, то купить коптильню горячего копчения для Вас будет не только выгодно, как и для всех наших покупателей, но и доставка не даст Вам заскучать, потому что она прибудет в кратчайшие сроки.
