Колбасы
1. Колбасы – это продукты, применяемые в пищу, изготовленные из мясного фарша в натуральной или искусственной оболочке. Так же в них могут использоваться различные пищевые добавки для улучшения вкусовых качеств и цвета. Купить колбасу наиболее высокого качества с низким содержанием добавок стало задачей каждого покупателя. Существует очень много сортов колбасы, так же колбасное производство включает в себя изготовление сосисок, солонины, ветчины и других продуктов. Колбасы оптом реализуются по всему миру, спрос на них растет с каждым днем. В XII веке в России впервые встретилось слово колбаса, производство  колбасы было налажено в XVII веке с появлением мастерских. Рекомендуемая норма потребления человеком колбасы составляет 78 кг в год, но в России средний показатель равен 48 кг в год. 
2. Колбасы на современном пищевом российском рынке имеются в избытке, существует множество сортов и купить колбасы сейчас не проблема, но так было не всегда. Для советского человека слово колбаса было практически синонимом слова счастье. Производство колбасы не было так развито как сейчас, люди со всей страны ехали в Москву для того, что бы купить колбасы, причем цена колбасы значения уже не имела.
Динамика того или иного рынка пищевых продуктов напрямую связана с благосостоянием населения и уже сейчас можно сделать прогноз, что в ближайшие годы колбасный рынок России будет медленно, но верно расти. Колбасы оптом закупаются у крупнейших российских производителей и поставляются на рынки и в магазины. Производство колбасы является основной отраслью пяти тысяч российских предприятий, причем 60% из них являются малыми предприятиями. В 2005 году аналитики прогнозировали увеличение объема рынка колбасы к 2010 году до 2050 тыс. тонн в год, прогнозы оказались более чем скромными, так как уже в 2009 году производство колбасы составило 3,6 млн. тонн.
Цена колбасы в среднем ниже цены на мясо и темпы её роста так же гораздо ниже. Приобретая колбасы оптом по низким ценам, продавец обеспечивает себе постоянный высокий спрос покупателей.
3. Колбасы представлены на российском рынке более, чем 200 наименованиями. Колбасы классифицируются по способу обработки и по виду изделия, виду мяса, качеству сырья, виду оболочки и назначению.
По способу обработки и виду изделия колбасы бывают:
1. варёные

2. полукопченые

3. копченые (варёно - и сырокопчёные)

4. фаршированные

5. сосиски и сардельки

6. ливерные

7. кровяные

8. мясные хлебы

9. паштеты

10.  зельцы и студни.

По виду мяса:
1. говяжьи

2. свиные

3. бараньи

4. конские

5. из мяса других животных

6. из смесей и птицы.
По качеству сырья колбасы делят на:
1. высшего сорта

2. первого сорта

3. второго сорта

4. третьего сорта

5. бессортовые
По виду оболочки и назначению колбасы бывают:
1. в естественных оболочках 

2. в искусственных оболочках

3. без оболочки
Закупка колбасы оптом возможна с оптовых складов поставщика, сразу после прохождения всего технологического процесса и экспертизы.  Производство колбасы является сложным технологическим процессом. Цена колбасы зависит от её вида и сложности изготовления. Продажа колбасы по розничным ценам осуществляется как на рынках так и в фирменных магазинах мясоперерабатывающих комбинатов. Колбасы оптом различных видов отпускаются крупным покупателям из хранилищ.
4. Колбасы существуют на российском рынке пищевых продуктов достаточно давно, но конкуренция на этом рынке практически отсутствовала до 2008 года, мест на рынке хватало всем, как крупным, так и мелким компаниям. Продать колбасы было легко, люди стали больше зарабатывать, да и ассортимент колбас очень широк, все хотелось попробовать. Колбасы крупных мясоперерабатывающих предприятий обычно имеют более высокое качество, к тому же крупные компании меньше подвержены влиянию кризиса. Крупные компании поставляют колбасы оптом в огромное количество магазинов и торговых точек. Продать колбасы становится не так просто и основной задачей для предприятий становится повышение качества, цена колбасы в связи с этим растет и бороться с конкуренцией становится очень трудно. Правила рынка колбасы в основном диктует потребитель, он определяет ассортимент и цены. Риск данного рынка заключается в зависимости производителей колбасы от поставщиков мяса. Основными конкурентами как на московском, так и на российском рынке колбасы являются: Черкизовский мясоперерабатывающий завод – 15%; Микояновский мясокомбинат – 23%; Мясоперерабатывающий завод Царицынский – 20%; Останкинский мясоперерабатывающий комбинат – 18%; Клинский мясоперерабатывающий завод – 9%, КампоМос – 10%. Купить колбасы этих производителей можно как в Москве, так и в других регионах.  Емкость рынка колбасных изделий распределена следующим образом: колбасы - около 40%, сосиски – 25%, ветчина – 10%, остальное - мясные деликатесы. Цена колбасы непосредственно влияет на спрос, производство колбасы класса Премиум на рынке составляет 14%, среднего класса  Медиум - 50%, а класса Low -  35%.
5. Колбасы надлежащего качества проходят длительный путь переработки, обработки и хранения перед тем как попасть к нам на стол. После того, как мясо проходит весь технологический процесс обработки, колбасы оптом приобретаются со складов, и мы можем купить колбасы в розничных магазинах различных видов и сортов. Колбасы оптом могут сбываться сразу после прохождения всего процесса обработки прямо со складов поставщиков. Продать колбасы наивысшего качества – задача современных производителей. Процесс произодства колбасы имеет различные этапы в зависимости от вида колбас. Рассмотрим технологию производства колбасы на примере наиболее популярной в России – вареной колбасы, он состоит из:

1. разделки полутуш на части, 
2. обвалка туш – отделение от костей скелета мягких тканей

3. их жиловка -  отделение сухожилий, кровеносных сосудов и хрящей от мышечной ткани 
4. сортировка туш – в зависимости от содержания жировой ткани
5. измельчение мяса 
6. посол 
7. вторичное измельчение мяса 
8. изготовление колбасного фарша 
9. набивка фарша в оболочку с помощью специальным машин, называемых шприцами (шприцевание) 
10. обжарка, после которой колбасы приобретают запах и вкус копченостей
11. варка 
11. охлаждение колбасы.
Продажа колбасы осуществляется только после специальной экспертизы на соответствие требованиям стандартов. На реализацию колбасы отправляются, имея температуру от 0 до 15°С, колбасы оптом закупаются у поставщика и перевозятся в специальных машинах с закрытым кузовом. Колбасы оптом закупаются в больших количествах, поэтому для сохранения качества колбас, необходимо особое внимание уделять транспортировке. Упаковка колбасы так же зависит от её сорта, вареные колбасы упаковываются в гофрированные ящики из картона, копченые колбасы упаковываются в сухие ящики из досок.  Купить колбасы надлежащего качества мы можем только в магазинах, поддерживающих необходимые условия хранения колбас. Продажа колбас должна осуществляться из специальных холодильных камер. Российские предприятия по изготовлению колбас постоянно совершенствуют свои технологии, повышая тем самым качество колбас и срок их хранения, по прогнозам, в скором времени, российские колбасы оптом будут поставляться в другие страны. 
