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	About JaguarPaw

 We are an up and coming export house based in Tamil Nadu engaged in marketing and exporting a wide range of  food products  to different countries  in  the world. Founded  in 2009 by K. Sugakumaravel, who hails from a strong agricultural background and has immense experience in management and logistics, the company has been making a foray into the food export market through constant  innovations  in  its product range and by maintaining a high standard of quality in keeping with recent trends in consumer demands as well as the tough competition in today’s export markets. By procuring and providing products from leading manufactures brands and customizing our products.Our company has in a fairly short period succeeded in carving a niche for itself in the agroproducts  export  industry. Our manufacturers  from whom we  source  a majority  of  our products possess full fledged production capacity are in a position to execute export orders at short notice.
And  just  like  the fast and most powerful animal, The Jaguar, from which our company derives  its name, we hope  to  leave a strong  impression on  the  food export market by offering the highest standards of quality and service  to our clientele all around  the world. 

Quality Assurance

We observe high quality standards during the manufacturing and packing of our products. We have  an  arrangement  to  make  direct  procurement  of  raw  materials  from  the  farms  and  cooperatives  and  are  able  to  offer  both  processed  and  unprocessed  food  products  that  are commensurate with  international standards. Our superior  infrastructure coupled with expert minds in the field ensure the highest standards of manufacture and packaging and our products reach their destinations without losing any of their flavor, texture, taste or nutritional quality. In short,  our  quality  standards  match  the  important  physical,  chemical  and  microbiological parameters consistent with  international standards.

We strive  to maintain  the highest standard of quality  in keeping with  the highly quality conscious food  export  market  of  today.  A  team  of  quality  controllers  oversee  every  stage  from  the procurement of raw materials to packaging and storing of the packed products. Exceptionally high standards of hygiene and quality are maintained during every step of the processing and experts  in  the  field  inspect all  raw materials at  the source  to check  for adulteration or poor quality.

Our industry experts also conduct regular studies on market requirements and modern trends in food processing and  this  enables us  to make  timely modification  in product  ingredients and technology. Their  in-depth knowledge of our products coupled with stringent quality control measures have made it possible for us to deliver world-class products to our customers. We also offer product customization  in relation to the use of ingredients. Our  infrastructure can provide a variety of value-added services to our clients in accordance with their requirements. Some of them  include: 

· Pulverizing of grains, pulses and spices.

· Cleaning and sorting of grains, pulses and spices  to ensure purity.

· Roasting & blending of spices  to enhance  flavor and aroma.

· Ensuring uniform mesh size of spice powders by  the process of sieving.

· Special processing and preservation methods for spices in order to reduce moisture and micro contamination.

· Removal of  all  ferrous as well as non  ferrous contamination  in ground spices.

Certification

JaguarPaw Exports  is a member of APEDA, besides which  it is also a certified the Spice Board of India. We are also in the process of acquiring other foocertifications as well as memberships  to various agro product consortiums.

Products

Indian cuisine  is a  rich blend of  the subtle use of various Spices, Herbs and Vegetables grown all over  the country, which has been known for centuries as the Land of Spices. The regional cuisines of the country have been greatly  influenced by an amazing variety of dishes, cooking techniques and a pervasive practice  of  vegetarianism  among many  communities,  reflecting  the  great  ethnic  diversity  of  the subcontinent. Interestingly the term  ‘curry,’ which has come to be strongly associated with Indian cuisine, originates from the cuisine of Tamil Nadu. Curry is not a spice as believed by most people. It refers a side dish made of vegetables or meat, richly flavored with spices and condiments. The use of spices particularly of Indian origin has steadily increased and trade has been robust in the last few decades. Increasing Indian Diaspora  in developed countries as well as a newly acquired taste for Indian dishes not only in Asia, but also in the western world have has been cited as reasons for the continuing demand  for  Indian  food products all over  the world.Our diverse product range includes everything that’s unique and authentic about the traditional Tamil cuisine from the rich array of locally produced spices like Turmeric, Chilly and Coriander to the spice mixes used to make traditionally famous dishes like Sambhar and Rasam to a staggering variety of Snacks and Savories, we offer a staggering  range of  food products.

Spices

Civilizations of Asia have from ancient times been involved in merchandizing  spices. Spice  trade was  the  one  of  the most important  commercial  activities  that  drove  the  world economy  from  the medieval  times  to  the modern  times and  the Indian subcontinent was a key emporium for spice trade to the Persian  Gulf  and  Europe.  To  this  day,  Indian  spices  and agricultural products continue to make an indelible mark on the global food trade. JaguarPaw’s product range include rich and aromatic spices grown locally as well as spice blends that are used to make a variety of traditional dishes like Sambhar and Rasam.


	Про JaguarPaw

Наша експортна база, що розташована у Тамілнаду (штат на півдні Індії), займається виробництвом та експортуванням широкого спектру продуктів харчування у різні країни світу. Компанія заснована у 2009 році. Її засновник−Суга Кумаравель, має великий досвід у землеробстві та менеджменті, завдяки чому компанія увірвалась в ринок харчового експорту. Постійні нововведення у лінії товарів, а також підтримка високих стандартів якості та гігієни забезпечують нашу конкурентоспроможність. Для забезпечення продажу, задоволення вимог споживачів та з причини важкої конкуренції, наша компанія використовує інгредієнти лише лідируючих брендів.  Компанія досягла успіху і виборола нішу для своєї продукції в індустрії експорту агропродуктів. Наші виробники, що виготовляють більшу частину продукції, володіють великою виробничою потужністю, і мають можливість виконувати експортні замовлення без затримки. 

Найшвидшою та найсильнішою твариною вважається ягуар, через це наша компанія отримала свою назву,  тому ми сподіваємося залишити сильне позитивне враження про себе на харчовому експортному ринку. 

Гарантія Якості.

Під час виробництва та пакування продукції компанія дотримується вимог високої якості та гігієни. Ми володіємо детально розробленим  устаткуванням для безпосередньої закупівлі сировини з ферм та кооперативів і маємо можливість запропонувати перероблені та неперероблені продукти харчування, які відповідають міжнародним стандартам якості.  Наша досконала інфраструктура разом з експертами цієї галузі гарантують найвищі стандарти якості виробництва та пакування. Наша продукція на час доставки  не втрачає своїх смакових якостей, форми чи поживності. Отже наші стандарти якості повністю співпадають з важливими фізико-хімічними та мікробіологічними параметрами міжнародних стандартів.

Компанія JaguarPaw підтримує найвищі стандарти на експортному ринку продуктів харчування. Команда контролерів з якості спостерігають за кожною стадією; від придбання сировинних матеріалів до упаковки і зберігання упакованої продукції. Винятково високі стандарти гігієни та якості підтримуються під час кожної стадії переробки. Експерти у цій галузі  ретельно досліджують всю сировину від постачальника, щоб перевірити  на наявність підробки  або недоброякісність.

Експерти компанії проводять регулярні дослідження вимог на ринку та сучасні тенденції по переробці продуктів харчування і це надає компанії можливість зробити своєчасну модифікацію інгредієнтів. Глибокі знання фахівців разом із строгим контролем якості, надають можливість пропонувати клієнтам продукцію міжнародної якості.  Наша інфраструктура забезпечує також додаткові послуги відповідно до бажань клієнта. Деякі з них включають : 
· Пульверизація зерен та спецій.

· Чистка та сортування зерен та спецій.
· Смаження та змішування спецій для покращення смаку та аромату.

· Гарантування загальноприйнятого процесу просіювання.

· Спеціально обробка для зменшення рівня вологості та мікро забруднення. 

· Видалення залізних та не залізних забруднень з грунтових спецій.
Сертифікація  
Компанія «Jaguar Paw Exports» являється членом APEDA(The Agricultural and Processed Food Products Export Development Authority /організація уповноважена у справах розвитку та експорту сільськогосподарських та перероблених продуктів харчування) а також членом Індійської ради торгівлі спеціями. Наша компанія рухається у напрямку здобуття інших сертифікатів якості продуктів харчування та членства у агропродуктових консорціумах.

Продукція

Індійська кухня з її різноманіттям та витонченим використанням різних спецій, трав та овочів, протягом століть відома як «Земля Спецій». Місцева кулінарія характерна  різноманітними методами приготування і практикою вегетаріанства серед багатьох спільнот, що відображає велику етнічну різноманітність населення Індії. Цікаво, що назва «Каррі» яка асоціюється виключно з індійською кухнею, походить з кухні Тамілнаду. Каррі не є спецією, як вважає більшість людей. Це страва із овочів чи м'яса, добре приправлена спеціями. За останні десятиліття використання спецій, особливо Індійського походження, стійко зросло, як і торгівля ними. Зростаюча Індійська діаспора у розвинених країнах, а також мода на індійську кухню не лише в Азії, а й на Заході являється причиною попиту на Індійські продукти харчування у всьому світі.
Різноманітна продукція нашої компанії включає усі традиційні компоненти кухні Тамілнаду, від місцевих спецій, таких як куркума, чилі, коріандр до сумішей спецій, які використовуються у приготуванні таких традиційних страв, як самбар та разам.

Спеції

Країни Азії з давніх часів займались торгівлею спеціями. Торгівля являлась основною діяльністю та дала поштовх для розвитку середньовічної економіки до сучасної. Індійський субконтинент був ключовим центром для торгівлі спеціями в Персидській Затоці та Європі. І сьогодні Індійські спеції та сільськогосподарська продукція продовжують існувати, як незамінна марка міжнародної харчової торгівлі. 

Продукти компанії «Jaguar Paw» включають в себе ароматні спеції вирощені в Індії, а також суміші спецій, які використовуються у приготуванні традиційних страв, таких як самбар і разам.




