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BITHOAEADBH SANG D'ANGE (KPOBH AHI'EAA) BBIAA HIE
HPOCTO NOSHHCTBOM. A CIKAEHOM BPEMIEHIL

SATEPHHHBIM B HPOXAAAHOM M TAY HBOPAO. HEL POMICA S

BEKOBAST TIHOTHOTA TIPOUMTHIBAAA EE KAMENHDBI
CTEHDL HOKPHITBHIE TEMHBLIM MNOM. B HOTOM MECTI
CADBITTAATL AVOTIL TTEHOT BETPA M IAY NOH CTY K

HTAT OB BIHHOAL$AA.

TN EAJHCTBEHHOL BITHO - Y NOL KPACHOL. hHIAO
HACTOABKO TEMHOL. UTO KABAAOCTH UEPHDBIM.
AELFEHAA TAACHAA UTO HEPBY IO AO3Y HOCAAJAL HA
SEMAL DAL YHOKONACH AHIEA. HABHIUT B bOPLBE CO

CBONM OAMHOUECTBOM. E1I'O KPOBL AAAN TOT CAMDBIIL

HEHOBTOPUMBI TBET 1T BKMC - TATITHHBILL ¢ HOTAMII
SEMALL CTAPON KOA T MEAAHNOAMIL TIMEHHO HE33A
DTOH NCTOPHIT BPEHA, T HOAY YA CBOLE HASBBATIE,
DTO BIHHO HES AN HPASAHIIA - OHO A NS
PASMBITIAETIIL B HEM HET HIT CAAAOCTI HI
AETKOCTIHL TOBOPHAL BIHTOA EADL
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#000000 #827259 #3F1313

RGE 130,114, 89 RGB  63,19,19
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Fromage 4 piee dure affiné,
éhlabore sclon une recette aditionnelle A partir
de lait de vache de la Vallée de la Loire. Sa texture et
dense, son godt riche et crémeuX, avec des notes de nolsefte, €€
saque boudwe. 1déal avec des pdtes,

/"\l son ardme proponce s revele a d
— des salades, un risoto, ou Ut simplement 3 déguster seul avec un verre de vin

Ingrédients :
Lait de vache pasteurisé, sel, présure, ferment

Valeurs nutritionnelles (pour 100
Encrygie : 1650k / 395 kaal

Protéines : 13 ¢
Mariéres grasses : 18¢g
Glucides : 0 O

Sel: 1.6¢
Fabricant :
re. 37210 Rochecorbon, France. O

Fromagerie du Val de Lot
tateur en Ukraine
12, Lviv, 79005.

Impor
Syrna Lavka Uknine LLC, ul. Kniazya Romana,
Conditions de conservation 1
A conserver entre +2 °C et +8 *C. Aprés ouverture, 4 consommer dans les 5 jours.
Date de production / numéro de lot indiqué sur |'emballage.
Durée de conservation i 12 mois & compter de la date de production.
Poids net 200 E
Teneur en matiéres grasses (sur matibre sache) 132 %
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#AA965C #C2B26B #BAA284 #FAFOAA

RGB 170,150, 92 RGB 194, 178, 107 RGB 186,162,132 RGB 250, 240,170
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